
 

01.Mittagessenversorgung vom 20.08.-24.08.2018 
 

 Menü 

Montag Kartoffelsuppe28 dazu Wiener-
Würstchen2,3 und „Schulstart-
Überraschung 

Dienstag Milchreis26 dazu Zimt und Zucker 
und Apfelmus3  

Mittwoch Hühnerfrikassee20W,28 mit Reis und 
Fruchtsaftgetränk Orange3 

Donnerstag Linsen-Eintopf28 dazu 
Roggenbrot20W,R und 
Fruchtkompott  

Freitag Gabelspaghetti20W mit Sauce 
Bolognese20W dazu Reibekäse26 
und Weißkrautsalat 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Inhaltsstoffe Allergenkennzeichnung 

1 – Farbstoff 

2 – konserviert 

3 – Antioxidationsmittel 

4 – Geschmacksverstärker 

5 – geschwefelt 

6 – geschwärzt 

7 – gewachst 

8 – Phosphat 

9 – Süßungsmittel 

10 – Phenylalininquelle 

11 – wirkt abführend 

12 – genetisch verändert 

 

20 – Glutenhaltiges Getreide 

21 – Fisch & Fischerzeugnisse 

22 – Krebstiere 

23 – Eider und Eiererzeugnisse 

24 – Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse 

25 – Soja und Sojaerzeugnisse 

26 – Milch und Milcherzeugnisse 

27 – Schalenfrüchte 

28 – Sellerie und Sellerieerzeugnisse 

29 – Senf und Senferzeugnisse 

30 – Sesam und Sesamsamenerzeugnisse 

31 – Schwefeldioxid und Sulfite 

32 – Lupine 

33 – Weichtiere und Weichtiererzeugnisse 

 

 


